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UNSERE EMPFEHLUNG 2026
FUR GRUPPEN VON 20 BIS 120 GASTE

Zu unserem traditionsreichen Weingasthaus gehéren gemiitliche Weinstuben, der sonnige Wintergarten
und der romantische Schlossgarten. Das fréhliche Schlossteam serviert zu regionalen und hauseigenen
Spezialitéten, Riesling und Spéatburgunder von Georg Breuer und Rheingauer Winzern.

Unser Kiichenchef Michael Hemberger bevorzugt frische Produkte und Lieferanten aus der Region.

... und immer mit Musik Unsere Schlossband spielt live fiir Sie von Ostern bis Weihnachten
taglich von 18 - 23 Uhr und Samstag, Sonntag auch von 12 - 15 Uhr

UNSER WEINGASTHAUS HAT DONNERSTAGS RUHETAG

UNSER MITTAGSTISCH 12.00 BIS 16.00 UHR

= ,Rheinische Lust” 27 -
Schweineriickenbraten mit Rahmsauce, Wirsing und Kartoffelstampf mit Nachschlag
= 1 Glas (0,2 1) Riesling

= Eiswasser
3 GANG MENUS ZUM MITTAG- UND ABENDESSEN
Als Vorspeise servieren wir Hessische Kartoffelsuppe mit Bauernbrot
und Vanilleeis mit Kirschragout als Dessert
Diese Vorschlége gelten nur bei einheitlicher Meniwahl
= Forelle ,Millerin” 42 -
Frisch aus dem Wispertal, ganze gebratene Forelle mit Mandelbutter, Salzkartoffeln und griiner Salat
» , Schnudedunker” 33-
Gebraten Maispoulardenbrust, Rahmsauce von frischen Champignons, Erbsen und Kartoffelstampf
= Ebbes von de Wutz 31-
Ein paniertes Schweineschnitzel mit Rahmsauce von frischen Champignons, Pommes Frites
= ,Winzergliick” 32-
Im ganzen gebratener Schweineriicken, Rahmsauce, Wirsinggemise und Kartoffelstampf
» ,Wie daheim” 29 -

Zwei Bauernbratwirste vom Metzger Bayer, Rahmwirsing und Karfoffelstampf

* ,Oma Maria’s Hausrezept” 38,-
Ridesheimer Rindsgoulasch, hausgemachte Nudeln und Krautsalat

= ,Fréulein Emmer” -Vegan 29 -
Hausgemachte Nudeln mit saisonalem Gemise

EINE AUSWAHLKARTE AUS UNSERER WECHSELNDEN A LA CARTE KARTE IST MOGLICH,
SPRECHEN SIE UNS DIESBEZUGLICH GERNE AN
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SCHLOSS MENU inklusive Getranke 74

= Frisches Bauernbrot, Schmalz und Spundekas’

= Unser gerducherter Lachs, Meerretticheis und Wildkréutersalat

= Gebratener Schweinericken auf Pfefferrahmsauce griine Bohnen und Rosmarinkartéffelchen
= Hausgemachte Vanillecreme mit Himbeeren

= 1 Glos Riesling Sekt zum Aperitif

= /2 Flasche (0,375 |) Rheingau Riesling

= Eiswasser

= Schnaps

= Tasse Kaffee

RHEINISCHER ABEND - Auswahlmenii 49-

= Riesling-K&sesuppe oder Marktsalat

» ,Seellichmol”
= Geschmorte Schweinebé&ckchen mit glacierten Karotten und unser Kartoffelstampf

oder

» ,WoiHinkelche”

Gebratene Maispoulardenbrust, Rieslingsauce mit glacierten Karotten und unser Kartoffelstampf
oder

= ,Knorze” vegan
Kohlrabi mit Spinat, grine Bohnen, Orangen-Ingwer-Karotten und Rosmarinkartsffelchen
Gemiseauswahl je nach Saison

= 1 Ridesheimer Kaffee mit Asbach Uralt
* 1 Glas Ridesheimer Riesling oder Spéatburgunder

Bitte informieren Sie uns spétestens 12 Stunden vorher iber Ihre Auswahl.

GETRANKEPAUSCHALEN
ZEILE 8- DEPUTAT 35-
= 1 Glas (0,2) Riesling oder Spétburgunder = 1 Glas Riesling Sekt von Georg Breuer
= Eiswasser = 12 Flasche (0,375) Rheingauer
Riesling oder Spdatburgunder
STICKEL 19- = 1 Schnaps vom Brett
= /2 Flasche Wein (0,375 1) = Eiswasser
Rheingauer Riesling oder Spéatburgunder = 1 Rudesheimer Kaffee

= Fiswasser
= Tasse Kaffee
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IM KLOSTER WAR WAS LOS... 59-
Reizvolles aus der Kiiche der HI. Hildegard von Bingen

= Klosterbrot und Kréuterschmand

= Frisch gergucherte Forelle aus der nahen Wisper am Stock (1 fir 2 Personen| geriebener Meerrettich

= Ganze gebratene Enten gefillt mit Datteln und Feigen, Wildkrautersalat vom Buffet

= Hildegards Kréuterlikor

= Hausgemachte Vanillecreme mit Himbeeren

HESSISCH TAPAS Fir 10 - 30 Gaste o4,
Die besondere Art unsere Region zu schmecken. Sie bedienen sich selbst, alles steht auf dem Tisch.
= 8 Vorspeisen 3 Hauptgdnge 1 Dessert

Zum Beispiel: Salate | Pfifferlingen | Stangenspargel | Tafelspitz | Wildkrautern

Sauerbraten | Schwein | Leckeres aus unserem R&ucherofen | Wisperforelle | Lachs | Ridesheimer

Wild

Handkas' | Zander | Ente | Lamm | Wildbratwurst | Perlhuhn | Schnippelbohnen | Wirsing |

Gartenkréuter | Karotten | Fenchel | Rote Beete | Sauerkraut | Schokoladenmousse | frische Walffeln

BREUER'S CULINARIUM ab 10 Gasten 119-
Wir verwshnen Sie in unserem Weingasthaus
» 4 Gang Menu
= 6 begleitende Weine von GEORG BREUER
= Mineralwasser | Aperitif | Digestif | Kaffee
= Weinmoderation: Deutsch, Englisch, Franz&sisch
Menibeispiel: GB Sauvage Riesling & Das Beste vom Ridesheimer Wildschwein
Ridesheim Estate & Terra Montosa Riesling & Hausger&ucherter Lachs auf Spargel
Ridesheim Berg Rottland Riesling & GB Spatburgunder & Lammriicken auf Schnippelbohnen
Rheingau Riesling Auslese & Vanillecreme mit Apfel
Das Ment stellt der Kichenchef markifrisch zusammen

Unsere Gruppenmenis sind giiltig ab 20 Personen.
Die Preise (€) verstehen sich inklusive Service und der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand Januar 2025.

Eine einheitliche Meniwahl ist erforderlich.
Anderungen fiir Allergiker und Unvertréglichkeiten sind selbstverstéindlich méglich.
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WEINERLEBEN

GEORG BREUER

Theresa Breuer fuhrt das Weingut der Familie in der 4. Generation. Auf einer Rebfléche von 40 Hekfar
in Ridesheim, Lorch und Rauenthal, die naturnah bewirtschaftet werden, baut Sie mit ihrem Team
hauptséchlich frockene Rieslinge an, die zu den besten der Nation gehoren.

Bitte beachten Sie auch die Vorschlage vom Weingut GEORG BREUER www.georg-breuer.com
WEINPROBE (fir Gruppen ab mindestens 24 Personen)

= 4 Weine

=5 Weine

Wir kommentieren die Weine in Deutsch und Englisch

WEINBERGS SPAZIERGANG
= Leihrucksack mit 1,/2 Flasche Riesling, Wasser und herzhafte Knusperstange

Unser Wein- und Wanderfhrer begleitet Sie gern, pro Stunde
Fragen Sie alles, was Sie schon immer tber Wein wissen wollten.

60-
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