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IHR FEST

FEIERN SIE IHR FEST BEI UNS
Fir Ihre Feier ab 20 Gasten bietet das Weingasthaus Riidesheimer Schloss den idealen Rahmen.
Hier spielt fir Sie und die anderen Géste unser Schlossquartett. Der historische Sickinger Hof,
mit Kelterhaus & Wintergarten (90 qm) eignet sich fir Ihr persénliches Fest von 30 bis zu 40 Gésten.
Bei einem persdnlichen Gespréch beraten wir Sie gern.

STELLEN SIE SICH IHR MENU ZUSAMMEN:
= Bauernbrot, Spundekas und Krauterschmand

= 3 Gang Meni - mit Suppe 40,-

= 3 Gang MeniU - mit Vorspeise 44 -

= 4-Gang Menu 54
VORSPEISE

= Wildkrautersalat und glacierter Ziegenkése

= lauwarmer Salat von frischen Pfifferlingen

= Das Beste von der gerducherten Forelle

= : Entenbrust rosa gebraten an Wildkréutersalat

= Hausgerducherter Lachs, Meerrettichparfait
an Spinatsalat

= Gefligelleberparfait
und Salat von Wurzelgemise

= Salatbuffet - lassen Sie sich verwdhnen

SUPPE

= Riesling Krautersippchen

= Rinderkraftbrihe mit MarkklsBchen

= Rahmsippchen von frischen Plifferlingen
= Knoblauch-limonensuppe

= Riesling - K&sesuppe mit Spinat

UNSER LIEBLINGS FESTESSEN 59-

= Bauvernbrot, Spundekas' und Kréutercreme
= Das Beste von der gergucherten Wisperforelle:
Meerrettichparfait an Wildkréutersalat
= Rieslingstppchen mit Garnelenspiefs
= Vom Buffet:
Ganze Spanferkelkeule und Wirsing
Tafelspitz und Meerrettichsauce
Lachsfilet auf Spinat
Kartoffel-Selleriepiree mit Trijffelsl
* Hausgemachte Vanillecreme mit Himbeeren

HAUPTGANG

= Gebratene Perlhuhnbrust, Pilzrahmsauce
Clacierte Karotten und hausgemachte Nudeln

= Gebratene Enfenbrust auf Orangen-
Pfeffersauce, Brokkoli und Kartoffelplatzchen

» Ganze gebratene Enten gefillt mit Datteln
und Feigen

= Schweinefilet auf Plefferrahmsauce,
glacierte Karotten und grafinierte Kartoffeln

» Ganze Spanferkelkeule
Wirsing und Thymian-Kartéffelchen

= Zarter Lammriicken, Spatburgundersauce
Schnippelbohnen und Rosmarinkartéffelchen

= Geschmorte Kalbsbé&ckchen,
Kohlrabi und hausgemachtes Kartoffelpirree

» Ganzes Roastbeef rosa gebraten + 10~
Vom Kichenchef vor lhnen tranchiert
Sauce Bearnaise, Blumenkohl und griine
Bohnen dazu kleine gebratene Kartsffelchen

DESSERT
= Karamellisierte Vanillecreme mit Himbeeren
= Schokoladenmousse mit Asbach - Kirschen
= Erdbeeren, Erdbeersalat und Erdbeermousse
* Oma Dina’s Aprikosendessert
= Frische Waffeln mit heiBen Kirschen und Sahne
= Sibe Verfohrung mit hausgemachten Sorbet

SEKTEMPFANG 12-
= GB Riesling Brut / Orangensaft
* Mineralwasser

KLEINE HAPPCHEN ZUM SEKTEMPFANG ]é,—
» 4 Stiick pro Person

Zum Beispiel: Pfifferlingstarte,

Tomaten-Llauchkuchen mit Pinienkernen,

Raucherlachs auf Weifbrot, Forelle und

Wildschinken auf Kirbiskernbrot
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WAS SIE SICHERLICH WISSEN WOLLEN

MENUKARTEN 2 2,
= Unsere Schlosskarten erstellen wir gerne

KINDER 2 Sind uns immer willkommen
= Gedeck mit Rauberteller 10-
= Menii bis 12 Jahre 25-

DEKORATION 2
= Wir berafen Sie gerne

WASSER ZU WEIN 2
® |m Rudesheimer Schloss servieren wir zu
jeder Flasche Wein (ab 0,75 1) eine grofe
Flasche Klosterquelle Mineralwasser
kostenfrei fur Sie

VERANSTALTUNGSENDE 2
Mitternacht

SOLLTE ES DOCH LANGER GEHEN 150-
® Fir jede Stunde nach Mitternacht berechnen
= wir zusétzlich eine Servicepauschale

MUSIKALISCHE UNTERHALTUNG 2
= |m Sickinger Hof dirfen Sie jede Band oder
DJ Ihrer Wahl mitbringen

und bis Mitternacht spielen lassen

PREISSTEIGERUNGEN UNTER VORBEHALT

RECHNUNGSGRUNDLAGE
Wir berechnen Ihnen die Teilnehmeranzahl, die Sie uns bis 48 Stunden vor Veranstaltungsbeginn
schriftlich bekannt geben. Diese Vorschlége sind Saisonabhéngige Ideen.
Ihr individuelles Meni stellen wir gerne mit lhnen zusammen. Unsere Menis sind giiltig ab 20 Personen.
Eine einheitliche Meniwahl ist erforderlich. Anderungen fiir Allergiker und Diabetiker sind
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